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L’Aperitivo ad isole in giardino 
 

L’acqua 
 

Bollicine “Il Grigio“ azienda Collavini 
Vino Friulano azienda Gall 

Gli analcolici 
Acque minerali Dolomia Elegance 

 

L’aria 
 

Fingerfood  
L’alice e la cipolla 

Cucchiaio con trota in agrodolce 
La prugna, la mandorla e la pancetta 

Insalata di mele, sedano e noci con gocce di Asperum 
 

La terra 
 

Prosciutto crudo di San Daniele azienda Bagatto  
Salumi: salame d’oca, speck e lonza di cinghiale fumè 

con il buffet del pane 
 

Formaggi con gelatine di vino, miele e mostarde 
Il frant o il salat , sot la Trape o sot Fen, caprino morbido, latteria o malga 

 

Il fuoco 
 

Le frivolezze dorate 
La salvia, gli anelli di cipolla e le punte d’asparago 

 
Onfalòs a vista  

Code di gambero 
Tomini lardellati 
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…di seguito in sala con servizio al tavolo 
 

I primi piatti 
 

Quenelle di ricotta e.. la pioggia di fiori 
Risotto allo sclopit, bruciatini di lardo di Sauris e briciole croccanti di Montasio 

 

I secondi piatti 
 

Filetto di manzo di “pezzata rossa friulana” alla Wellington 
Spiedino di perle di patata, 

pachino confit e flan di zucchine e menta 
 

Sorbetto al sambuco 
 
 

Dolce nuziale 
 

                                                                      L’oasi dei golosi 
I dolci a cucchiaio ed i biscotti della tradizione 

I bon bon gelato 
La frutta a pezzettoni 

 
Ribolla gialla Borgo Judrio 

Merlot Romain azienda Rodaro 
Moscato Grimaldi e verduzzo azienda Bernardis 

Acque minerali Dolomia Elegance 
 
 

Il caffè e l’open bar 


